
Suppe: KAROTTEN-INGWERSUPPE

01.	 FELDSALAT    	 €		  9,– 
	 mit Balsamico-Dressing, gebratenen Kräuterseitlingen 
	 und Baguette

02.	 CHICKEN NUGGETS	 €		  9,– 
	 mit Kokos-Erdnuss-Dip, Romanasalat, 
	 geröstetem Sesam und Sesamöl

03.  EINE FRIKADELLE	 €		  9,50  
	 mit Schmorzwiebeln, Bratensoße und Kartoffelstampf

04.	 UNGARISCHES GULASCH	 €	 12,50  
	 vom Schwein und Rind mit Paprika und Salzkartoffeln

05.	 ALT MÜNCHNER LEBERKÄSE	 €	 11,50  
	 mit Spiegelei obenauf und Kartoffel-Gurkensalat

06.	 GEGRILLTE TINTENFISCHTUBEN	 €	 11,50  
	 mit Tomaten-Gemüsereis

07.	 SCHNITZEL "WIENER ART"	 €	 12,50	
	 mit Käsesoße und Salbei-Gnocchi

WOCHENDESSERT

QUARKSTRUDEL MIT FRUCHTSOSSE	 €		  3,– 
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WÖCHENTLICH WECHSELNDES 
STAMMESSEN AB € 9,00 
INKLUSIVE EINER SUPPE
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MAXI-BREZN	 €		  2,–  
gerne auch mit Butter	 €		  2,50

PASSIERTES SÜPPCHEN	 €		  6,20  
von der gelben Linse, Kokosmilch, Ingwer 
und Zitronengras, dazu Baguette

EIN PAAR WEISSWÜRSCHTL	 €	   7,80  
vom Vinzenzmurr in Rinderbrühe,  
(kann bzw. muss am Schluss geschlürft werden)  
mit Händelmaiers süßem Senf und ’ner Maxi-Brezn

SALAT "APFEL"	 €	 11,80 
Feldsalat mit Orangendressing, karamellisierten 
Walnüssen und gebratenen Apfelspalten

BUTTERZARTER SCHWEINSBRATEN	 €	 13,50  
vom Murroc- Schwein mit eigener Soße, 
Apfel-Rotkraut und einem Breznknödel

ZWIEBELROSTBRATEN	 €	 17,80 
aus der Rinderhüfte mit Bratensoße, 
Röstzwiebeln und Butterspätzle 

VEGANES PFANNERL	 €	 14,50  
Kartoffelstampf mit gebratenen Kräuterseitlingen, mariniert
mit Knoblauch und frischen Kräutern, mit Käse gratiniert

Beilagensalate:

FELDSALAT	 €	   3,90  
mit Balsamico-Dressing

ENDIVIENSALAT	 €	   3,90  
mit Schmand-Dressing
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